


VORSPEISEN & SALATE

Hausgebeizter Llachs 11.90
an Senf-Dillsosse mit grinem Spargel & Rosti

Tartar von der Rinderlende angemacht

(100g o. 200g) mit gerostetem Brot 1290 / 18.90
Avocado-Ziegenkase-Gratin mit Thymian-Honigdressing 10.90
Carpaccio vom Rind mit Rucola & Parmesan 12.90
Riesengamelen an Salatbougquet mit Balsamicodressing 14.80

Casar-Salat mit gebratener Putenbrust & Parmesanspanen
(Vorspeise / Hauptspeise] 10.50 / 14.90

Knackige Blattsalate an Sauerrahmdressing
mit Putenmedaillons im Sonnenblumen-Kirbiskernmantel

(Vorspeise / Hauptspeise] 2.80 / 13.90

Liebe Gaste,

sollten Sie an Allergien und Lebensmittelunvertraglichkeiten leiden, erhalten Sie
samtliche

Informationen zu den in unseren Speisen enthaltenen Allergenen selbstverstdandlich
gerne,

sprechen Sie uns einfach an!



VORSPEISEN & SALATE

Hausgebeizter lachs 12.90
an SenfDillsosse mit grinem Spargel & Rasti 1,5,¢,0,G,L

Tartar vom Rind angemacht

(100g o. 200g) mit gerdstetem Brot 5,A,C 13.90 / 21.90
Avocado-Ziegenkase-Gratin mit Thymian-Honigdressing 5, 12.90
Carpaccio vom Rind mit Rucola & Parmesan 1,5+ 13.90
Riesengamelen an Salatbougquet mit Balsamicodressing 5,0,G,N 16.90

Casar-Salat mit gebratener Putenbrust & Parmesanspénen
(Vorspeise / Hauptspeise) 1,2,5A,C,G 11.90 /1590

Knackige Blattsalate an Sauerrahmdressing
mit Putenmedaillons im Sonnenblumen-Kirbiskernmantel

(Vorspeise / Hauptspeise) 2,5,6,C,G,H K 11.90 / 1590



UNSERE KLASSIKER

Kasespatzle mit Rostzwiebeln & Salat Ac.c 12.90
Putenrahmschnitzel mit Spéizle & Salat 2,461 17.90
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites & Salat A,c 21.90
Cordon bleu vom Kalb mit Pommes frites & Salat 3,A,C 21.90

Z/wiebelrostbraten von der Rinderlende / vom Rinderfilet  24.90 /  28.90
mit Bratkartoffeln & Keniabohnen 2,6 H.L

Rinder- & Schweinefilet auf Kasespatzle 24.90
mit Champignons in Rahm, Rostzwiebeln & Salat 2,4c.6 L

Steak (Pute / Rumpsteak / Filetsteak) 17.90 / 2490 / 28.90

vom Giill mit Krauterbutier, gebratenem Gemiise & Pommes frites 2,G,H 1

Warme Speisen servieren wir lhnen von 11:30 bis 14:00 Uhr
und von 17:45 bis 21:15 Uhr

Konservierungsstoffe:
1) mit Konservierungsstoffen, 2) mit Geschmacksverstarker, 3) mit Nitritpokelsalz,
4) mit MilcheiweiB, 5)geschwefelt, 6) geschwarzt

Allergene:
A glutenhaltiges Getreide, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fisch, E) Erdnisse, F) Soja,
G) Milch und Milchprodukte, H) Schalenfriichte, 1) Sellerie, J) Senf, K} Sesamsamen,
1) Schwefeldioxid und Sulfite, M| Lupinen, N) Weichtiere



In eigener Sache

Im Jahre 1864 hatte die damalige Tafernwirtschaft zwei Gastraume,
einen Saal und acht Fremdenzimmer.

1971 musste die Gastwirtschaft dem heutigen Hotelneubau weichen.
Die Tradition eines familiar gefGhrten Hauses fur den Gast unserer
Tage fortzufthren ist unser stefes Bestreben.

In unseren liebevoll eingerichteten, rustikalen Gast und Bauernstuben
fhlen Sie sich bestimmt sofort wohl. Llassen Sie sich hier in gemutlicher
Atmosphare von unseren Kiichenmeistern mit frisch zubereiteten, original
bayrischen Spezialitaten unseres Hauses verwdhnen.

Fur festliche Anlasse, Familienfeiern oder Tagungen bieten unsere stilvoll
eingerichteten Raumlichkeiten den passenden Rahmen fir lhre Bedirhnisse.
Zwei Bundeskegelbahnen im Hause sorgen fir SpaP und Entspannung —
egal ob beim lustigen Kindergeburtstag, oder bei einer gepflegten
Kegelrunde am Abend.

In unserem Hotel bieten wir hnen in unseren Standard und Deluxe Zimmern
sowie in unseren Apariments den Komfort, den Sie sich winschen.

Und sollten Sie Erholung suchen, dann entspannen Sie sich doch einfach
in unserem Wellnessbereich.

Wir hoffen, dass Sie sich wohl fihlen und bei uns einen schénen Aufenthalt
bei gutem Essen mit einem schonen VWein oder einem frischen Bier geniefden.

lhre Familie Glonner



